Kdlner Stadt-Anzeiger Donnerstag, 12. September 2019
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in Kiirbisgrofie
In Hohns Restaurant gibt es feine
regionale Kiiche und weif3e Bliitenpracht

VON SUSANNE HENGESBACH

Von Anfang Juni bis Ende Juli
war Monika Hohn komplett im
Annabelle-Rausch. Und nahezu
jedes Mal, wenn sie vom Inneren
des Restaurant raus in den Gar-
ten trat, war sie Uberzeugt: .Ich
habedenschonsten Arbeitsplatz
von Koin."® Ungeachtet dieser
subjektiven Einschatzung lasst

mer)istseinerLiniewdhrend der
40 Jahre, die er inzwischen Res-
taurants leitet, stets treu geblie-
ben. Nachwievorofferierterun-
ter anderem Gerichte, die sonst
so gut wie gar nicht mehr auf ei-
ner Speisekarte zu finden sind:

Das sind die Kalbsnierchen vom |

Tiroler Milchkalb in Dijon-Senf-
sofe, Kartoffelpiiree und Salat
(23 Euro), die Konigsberger

Chinafest auf dem Roncalliplatz

Traditionelle und moderne chinesische Kultur ist vom Donnerstag,

das Generalkonsulat Chinas in Dusseldorf unterstitzt das Fest. Ein

sich auf jeden Fall sagen, dass Klopse mit Wirsinggemiise und 12. bis Samstag, 14. September 2019 auf dem Roncalliplatzzu se-  Mari nsthandwerk, traditioneller Medizin,

man bei Hohns auf die ,horten- Kartoffeln (16,50 Euro) oder der | hen. Die Stadt Kol ladt zum vierten Mal zum Chinafest. Besucher  Schmu mabeln bietet ein vielfaltiges Angebot -

sigste” Terrasse schaut. Rheinische Sauerbraten vom erwartet ein Buhnenprogramm mit Tai Chi, Kung-Fu, Akrobatik, auch ein kulinarisches: von traditionelier Pekingente Uber Nudel-
-DiehabensowasFiligranes®, Ochsenbickchen mit Kartoffel- Musik und Gesang sowie Mitmachaktionen wie Sprach-, Kalligra-  suppen bis zum ,Mondkuchen”. Oberblrgermeisterin Henriette

sagt die Gastronomin Gber ihre kloRen und  Apfelkompott | phie-und Bastelkurse. Peking - seit 1987 Kolns Partnerstadt-ent-  Reker wird das Fest am Donnerstag um 20 Uhr mit dem General-

Lieblingsblumen. .Und man (24 Euro). sendet 20 Kunsthandwerker und zwei Kunstlerensembles, auch konsul Chinas, Haiyang Feng ercffnen. (red) Archivfoto: stef

wundert sich, wie viel Kraft in Neben diesen Klassikern, zu = = — S SR

diesen Riesenkopfen denen auch der Kabeljau

steckt.” Die kurbisgro- mit Dijon-Senf-Butter,

fRen Bluten der Wald- Wirsing und Kapern-

hortensien  verfar- Kartoffelptiree (26 = o 2

bensichim Laufedes Euro) zahlt, gibt es Barilla talienische Pasta Frucht Liehe

Sommers von zart-

hellgrin nach weif \UAAAAFL
Platze

und werden zum
Herbst hin wieder hell-
grun. Dass so nah ander Bon-
ner Strafe eine solche Blaten-
pracht vorzufinden ist, erstaune
auch immer wieder Gaste, die in
den etwas versteckt liegenden
Garten heraustraten und fur ei-
nen Augenblick vergafen, wes-
halb sie eigentlich gekommen
seien. Dieses verdutzte .Guck
Dir das mal an!” hore sie immer
wieder.

Seit sechseinhalb Jahren bie-
tet das Ehepaar Hohn an diesem
Standort feine regionale Kiiche.
Zunichst hatte Klaus Hohn den
Gertrudenhof in Rodenkirchen,
anschlieRend das Dombrauhaus
an der GoltsteinstraRe, danach
seine Brasserie am Ubierring
und nun sein Restaurant mit
rund 60 Aufenplatzen in Ma-
rienburg.

Was insbesondere die dlteren
Stammgiste, die jeden Umzug
mitgemacht haben, schitzen:
Der 65-jahrige einstige Schiiler
von Winfried Stithn (Haus Bre-

eine etwa alle vier
Wochen wechselnde
Karte. Auf dieser steht
unter anderem das
Kalbskotelett mit Pfifferlin-
gen oder Steinpilzen und
Schnittlauchpiiree (36 Euro)
oder die Marensin-Poularde mit
Pfifferling-Wirsing-Gemuse
und Piiree (24 Euro). Offene Wei-
ne gibt es ab 7,50 Euro (0,21).
Fir einen kurzen Moment der
Sprachlosigkeit sorgt Monika
Hohn immer dann, wenn Gaste
bei einer telefonischen Reser-
vierung zaghaft fragen, ob sie
eventuell ihren Hund mitbrin-
gendiirften. Dann entgegnet die
Gastronomin in einem Ton, der
sogar ihre ansonsten stoische
Rauhaardackeldame  zusam-
menzucken lasst: ,Bei uns
herrscht Hundezwang!”

Hohns Restaurant, Bonner Stra-
Re 381, Telefon: 0221/3481293.
Offnungszeiten: mittwochs bis
samstags ab 18 Uhr, sonntags ab
12 Uhr, da ist aber bereits um
20.30 Uhr letzte Bestellung. Mon-
tags und dienstags geschlossen.

aus 100%

e Hartweizen, versch. Sorten. $0axA yersch. Sorten, je 1] Emweg-
Je 500 g Packung (1 kg = € 1.50) Flasche, pfandifres

Herzkiopfen
garantiert!

Frischer T AR
SCHWE!"ERUCKENBRATEN azs den Kernstickea der Keule geschat- aus der Brust geschaitten, desonders mager,
ohne Knochen, besonders zart und mager, 1 kg ten, deutsches Jungbelleafiesch, 1ig f5r dea izlorieadewusstea Genuss, 1 kg

2ate ROULADEN : Friscae PUTENSCHNITZEL : :
SCHINKENWURST
3759 Stick [1kg=€5.33)

e e

Ieuseelz_ﬁdlthﬂe :
TAFELAPFEL
Bala", Klasse |, 1 kg Schale

Spanien
PFIRSICHE oter NEKTARINEN
gelb- oder weiBfleischig, Kiasse |, je 1 kg

- Sidafrika
PASSIONSFRUCHTE
Stick

Die hubsche Terrasse von Hohns Restaurant in Marienburg ist von
der Bonner StraBe aus nicht zu erkennen Foto: Michael Bause

DIE PLATZE ALS DOSSIER I0TT MONTE

ZAHN-

Die 34 Folgen der Serie ,Lauschi-
ge Platze” haben wir in einem
E-Paper-Spezial gebindelt. KStA-
PLUS-Kunden kénnen sich das

herunterladen. Fir Print-Abon-
nentenistder 1.MonatKStAPLUS
kostenfrei, danach 4, 20 Euro.
Das Abo ist monatlich kindbar.

Dossier auf unserer Internetseite  www.ksta.de/platze
01SPT 2772
X J

-

SPIESSBRATEN ‘Simases
vom Schweinenacken, gefillt mit Zwiebeln,
kiichenfertig vorbereitet, 1 kg

Niederiaade
ROSENKOHL
Kiasse |, 508 g Netz
[1kg=€176)

MAXI oder XXL
versch. Sorten, je4x100g =

CREME
400/ 400 g Packng / Becher

versch. Sorten,
je 75 mi Tube
{108 mi = €0.97)
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